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LA NOSTRA MISSIONE DT

S

L'Unione Italiana per I'Olio di Palma Sostenibile € nata nel 2015 per iniziativa di
un gruppo di Associazioni di categoria aderenti a Confindustria e di aziende
nazionali e internazionali attive in vari settori merceologici che utilizzano olio di
palma.

—
La nostra missione @ quella di promuovere attivamente
= la CULTURA della sostenibilita dell'olio di palma in Italia
= 'IMPIEGO di Olio di Palma Sostenibile da parte delle Aziende Italiane
7
§

= 'TAWARENESS dell’ Olio di Palma Sostenibile da parte degli stakeholder
italiani
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Articolo 5 dello Statuto - Membri, categorie e definizioni

L'Associazione & costituita tra gli Associati divisi nelle seguenti categorie:

s Membri partecipanti;
= Membri associati;
s Membri sostenitori.

SONO MEMBRI PARTECIPANTI:

= le imprese che siimpegnano ad utilizzare olio di palma sostenibile certificato RSPO o
equivalente;

= le imprese fornitrici che siimpegnano a mettere a disposizione delle imprese
utilizzatrici olio di palma sostenibile;

= e che contribuiscono regolarmente al funzionamento ed al finanziamento delle attivita.
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MEMBRI ASSOCIATI:

= le Associazioni di impresa che promuovono, nei confronti dei propri associati interessati
all'impiego di olio di palma, I'utilizzo di olio di palma sostenibile e collaborano al
funzionamento dell'Associazione con l'apporto di servizi;

= le Associazioni di impresa che promuovono la fornitura di olio di palma sostenibile e
collaborano al funzionamento dell'Associazione con l'apporto di servizi.

MEMBRI SOSTENITORI:

= gli Istituti, le Organizzazioni, le Aziende che supportano, con le loro attivita o anche
finanziariamente, le finalita dell'Associazione, condividendone gli obiettivi.
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= CONTRIBUIRE ALLO SVILUPPO DELLA
FILIERA DELL'OLIO DI PALMA SOSTENIBILE.

= INFORMARE | CONSUMATORI E L'OPINIONE
PUBBLICA ATTRAVERSO UNA VOCE AUTOREVOLE.

= TESTIMONIARE E DARE VISIBILITA AL PROPRIO
IMPEGNO SUL FRONTE DELLA SOSTENIBILITA.

= SVILUPPARE CONOSCENZA & COMPETENZE SUGLI
ASPETTI DI SOSTENIBILITA' AMBIENTALE, ETICO-
SOCIALE ED ECONOMICA DELL'OLIO DI PALMA
SOSTENIBILE
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CONTRASTARE PRATICHE COMMERCIALI z

SCORRETTE, COMUNICAZIONI INGANNEVOLI =
E INIZIATIVE DISCRIMINATORIE.

RAFFORZARE LA FIDUCIA NEI CONFRONTI
DELL'OLIO DI PALMA SOSTENIBILE.

PROMUOVERE L'OLIO DI PALMA SOSTENIBILE
COME LA MIGLIORE E UNICA ALTERNATIVA
ALL'OLIO DI PALMA.
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Prof. Sebastiano Banni (Universita di Cagliari)

Dr.ssa Maria Vincenza Chiriaco (Centro Euro-Mediterraneo Cambiamenti Climatici
- CMCQ)

Dr.ssa Michelle Desillets (Orangutan Land Trust)

Dr. Giorgio Donegani (Tecnologo Alimentare, Esperto in Nutrizione ed Educazione =
Alimentare)

Prof. Michele Antonio Fino (Universita di Pollenzo)

Prof.ssa Guendalina Graffigna (Universita Cattolica del Sacro Cuore)
Dr.ssa Francesca Morgante (Roundtable on Sustainable Palm Oil - RSPO)
Prof. Davide Pettenella (Universita di Padova)

Prof. Andrea Poli (Nutrition Foundation of Italy)

Prof. Carlo Alberto Pratesi (Universita Roma Tre)

Dr. Luca Pizzato (istituto per la Certificazione Etica e Ambientale - ICEA)
Ing. Monica Tommasi (Amici della Terra)

=

Dr. Mauro Fontana (coordinatore)
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&
. Prof. Sebastiano Banni (Universita di Cagliari) =
« Dr. Giorgio Donegani (Tecnologo Alimentare, Esperto in Nutrizione ed

Educazione Alimentare)
« Prof. Andrea Poli (Nutrition Foundation of Italy)

Desideriamo ringraziare e ricordare con profonda stima il Prof. Andrea Ghiselli, - ~——
che & stato Membro del CTS dell’'Unione sin dalla sua costituzione - per il prezioso
contributo scientifico e umano offerto al gruppo di lavoro che ha redatto il position

paper, del quale faceva parte.

Un sentito riconoscimento va inoltre a Mauro Fontana, Past President dell’'lUnione
ltaliana per I'Olio di Palma Sostenibile e Coordinatore del Comitato Tecnico
Scientifico, per il ruolo svolto nel favorire il dialogo costruttivo tra i diversi esperti
coinvolti.
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[l position paper € scaricabile dal sito g

dell’Unione al seguente link: ——

https://www.oliodipalmasostenibile.it/wp-content/uploads/Position- Pager -Olio-di-
palma-sostenibile-Nutrizione-e-sicurezza-alimentare-fiin-19-gennaio-2026.pdf
o . ,
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Olio di Palma Sostenibile:

LA MIGLIORE E UNICA
ALTERNATIVA
ALL OLIO DI PALMA

Contatti

Via Pistoia 29
00182 Roma RM
Italy

T: +39 065915501
unipalma@unipalma.it

www.oliodipalmasostenibile.it
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